
ВЕСЕННЕЕ 
МЕНЮ



РОЛЛ С ПАРМСКОЙ ВЕТЧИНОЙ  
И МЕДОВОЙ ГРУШЕЙ 

230 г
ролл с пармской ветчиной и грушей  
подается с соусом дорблю и кедровыми 
орехами и украшается рукколой 

1200 м

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ С МУССОМ 
ИЗ ТРЮФЕЛЯ И ЖЕЛЕ 
ИЗ КРАСНОГО ВИНА
200 Г
мелко нарезанная говядина с добавлением 
ялтинского лука и соленых огурцов заправляется 
горчичной заправкой и трюфельной пеной   
подается с хлебом бриошь

1200 м

САЛАТ С АВОКАДО И КРАБОМ
220 г
салат с крабом и авокадо с добавлением  
лосося слабого посола и икрой «тобико»  
заправляется японским майонезом

1000 м



БУРРАТА С ЦУКИНИ 
И ТРЮФЕЛЕМ  
240 г
буррата подается с цукини и сезонными  
ягодами с добавлением трюфельной пены

1500 м

ГАСПАЧО ИЗ СЛАДКИХ  
ТОМАТОВ  
С АВОКАДО И МАЛИНОЙ
300 г
Гаспачо из томатов и печеных перцев 
подается с брынзой, малиной 
и спелым авокадо

1100 м



ФИЛЕ МИНЬОН 
С БИТЫМИ ОГУРЦАМИ   
380 г
Стейк из говяжьей вырезки   
с соусом из соленой карамели 
и гарниром из битых пряных огурцов

1600 м

ПАСТА С КРАБОМ 
И ИМБИРЕМ
240 г
спагетти с чернилами каракатицы в чесночно- 
имбирном соусе с добавлением креветок и краба

1500 м



МЕДОВИК  
180 г
классический медовик подается с лесными ягодами

900 м




